en Apfel sollte man nicht mit der

Birne wvergleichen, sondern mit

der Traube; und da il auf, dass
er weitaus weniger Glanz besitzt. Das
mag am geringeren Veredelungspoten-
tial liegen, aber auch am Umstand, dass
er 30 allgegenwiirtig ist wie die Kartoffel,
Eime weiterer Vergleich driingt sich auf:
der mit der Erdbeere. Genau wie sie be-
stimmen wenkge Sorten das Angebo, die
sich gut lagern, gezielt nachreifen und
problemlos transportieren lassen - von
rationellern  Anbau und maschineller
Ernte ganz zu schweigen, Gala Royal, Ge-
fMlammiter Kardinal, Gelber Edatlicher,
Gloria Mundi, Graf Etzo, Goldparmiine,
Hasenkopf; Dicse Apfelsorten becindn-
cken bercits durch ihre Mamen, Als
Friichte gelangen sie selten Gber
ihr Anbaugebict  hinaus,
Doch als Exzerpre, die
sich bester konservie-
ren lassen, finden man-
che von ihnen den Weg
in die Grogstadi - als
Bestandteile im Streu-
obst-Apfelsaft oder im
sortenreinen Saft.

Die monatliche Test-
runde, der nicht enigan-
gen war, dass sich auf die-
sem Gebiet in den betzten Jah-

FEINKOST

Die Essenz der Streuobstwiese

Unsere Probierrunde kostete gemischte und sortenreine Apfel-Direktsifte aus dem Berliner Handel

ren viel getan hat, traf sich im Restaurant
«Hugos® im 14, Stock des Hotels Inter-
contl am Rande des Tiergarens. In Ki-
chenchel Thomas Kammeier fand sich
obendrein ein Gastgeber, der bei sciner
Arbeit die Perspektive des gelstreichen
GenieBers cinnimme. Micht nur, wenn er
am Herd steht, sendern gerade auch,
wienn es um die Auswahl von Lebensmis-
teln geht. Bei diesen Voraussetzungen
verstand es sich eigentlich von selbst,
dass aus Konzentral hergestellte S&6ie
our zur Abschreckung ins Glas kamen.,
Mit Streuobst-Probanden einer grofen
Apfelnathon wurde beponnen. Doch der
oJus de Pommes La Passion du Verger®
und  Andros Pommes Pressées™ aus den
Galeries Lafayette wirkien ausgekocht
und pelzig, man ahnt cher
Laub und Kemgehfuse
stant Frucht, wenn nichi
gar Schimmel. Ihnen ge-
geniiber schlugen sich
die Vertreter aus dem
Discount beachtlich.
HioBio® wvon  Plus
riecht besser als er
schmeck, giba sich aber
sanft und birnig. Gut &
Gilnstig Premium® befte-
dert Schale im Duft und erin-
nerte Kammeier unverschens
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an die Zeit, als Oma und Mutter Apfel-
kompott einweckten. Lidls Vit fit”, der
charaktervollste unter den - Dresen,
brachte die Gedanken suf Friedrich Schil-
lers Schreibtischechublade, die der Dich-
ter zuweilen aufzog, um runzeliges Fall-
obst mu schniiffeln.

Die drei Biosorten von Eo Komma in
der Reichsstrafe nahmen sich ebenfalls
nbchr viel, allerdings auf dewtlich entwi-
ckelierem Miveauw, Alnatuca Apfel™ ist
ein pgribner”, etwas saurer Tyvp, der im
Gaumen ein Echo von Granny Smith aws-
bildet, Voelkel naturtrib” beshzr elne
feine Cox Orange-Mase und bewegt sich
peschmacklich dann in Richtung Birne so-
wie Sanddorn, und Beutelsbacher Di-
rekisaft aus frischem Streuobst™ legt cine
angenehme Zucker-Siure-Schicht auf die
Zunge, bevor eine Cremigkeit, die an ci-
nen kriftigen Sauvignon Blane denken
Lizat, den Gaumen komplett ausll,

Beim Saft aus der Uckermilicher Adoste-
rei Heinz Klimmek®, der bei Markt Pur
gekault wurde, driingt sich Unreife in
den Verdergrund, die von dumpfer Slie
grundicrt wird. Der bei Krohn besorgie
Maturtrilbe vom . Biolandhof Mammoi-
fel* bei Luckau rlecht nach ife,
und das volle Apfelaroma wechselt im
Mund calvadosartig zur Schale, Das Er-
zeugnis aus dem Hohenlohischen von
LEbbes® vertraut dagepgen aul mostartige
Eindeutigheit des Fruchtflcischs - unange-
fochien der Kraltmeier des Tages,

Den vorigen gegeniiber gefiel der von
Weil-Blau stammende tritbe Apfelsafi
der Obstkelterel Rauh® in Oberfranken
mit edlem Geruch, der eine fabelhafte Ap-
felstruktur verrict, Eaffecrdster Wilhelm
Andraschko, als Wiener mehr dem Mosti-
gen sugetan, hob seine satte Dichte her-
vor sowie seine Eignung als Schorle, well
Rauh die Mineralitit des Tafelwassers
nicht untergehen lasst. Doch den Sieg bel
den Streuchstsorten trug die Apfelgale-
rie” davon. Der dort angebotens Natur-
trite bewedst, dass aus dem Zulallsspiel
ciner Streuobstwiese so ctwas wie eine
Cuvée entsichen kann. Jedenfalls verei-
men sich Moten aus Blite, 'Williams
Christ, weillern Plirsich, Traube und so-
gar Apfelkuchen-Duft zu cinem geschlos-
senen Ganden.

Krtlscher Verkoster: Thomas Kammeter,

Kilichenchef m  Hugos®. Foto: Mike Walff

Bel den sortenreinen Siften waren sie-
ben Faworiten unter sich. Anzichend
macht sie dic Tatsache, dass sich bei ih-
aen ein pripnantes Einzelaroma auffG-
chert und in die Tiefe verfolgt werden
kann., Manufactam fihrt drel Sifte aus
dem Siifi Klosterneaburg”, die sehr un-
terschicdlich  ausfallen. Der bienip-
sanfte Jonagold™ bringt dic Erinnerung
an einen Modeapiel der Newziger Tahre
purisck, beim zuckrigen Golden Deli-
cious™ diagnostizierte Thomas Kam-
meler: JEr kann nicht mehr hergeben als
er 156" Am u'l.'lq'lml.h,:n wirkre der facet-
tenreiche, ein bisschen klebrige JElstar™,

Kelter, Schale und etwas Apriko-
sen-Parfum gehen in den Duft von Sham-
pion ¢in. Der Saft von ciner Kreuzung
aus Cox Orange und Golden Delicious
stammit aus dem Bio-Obsthod Wolflgang
Riedel” in Angermiinde und st hier im
vorbildlichen Joachimsthaler Biosuper-
markt erhdlilich. Zestig, sfurearm und
im Hintergrund an Muss erinnernd,
bleibt er genauso eine Sache fir Liebha-
bor wie die Sorte _Undine” vom selben
Hof. Leteters ist sorusapen cin Barri-
que-Typ, der holzig- flachen Boskop-Cha-
rakter mit lebendiger Siure verbindet.

Umso eindeutiger el der Sheg an den
Wicner Essigklinstler Erwin  Gegen-
baver. Dessen  Rubinette”, die beim Gas-
tronomieversorger Lindenberg angebo-
ten wird, kommt, wie Andraschko sich
ausdribckte, ganz leise und fein daher”,
Elemente wie Quitte, Karamell und ein
Anflug von Eiswein machen ithn zu einem
denkbar unrustikalen Apfelsaft, von dem
sich Kammeter vorstellen kdnnie, eine
Foie gras zu glasieren. Vitaler und bredrer
gelfichert erscheint Gegenbauers Cox
Orange”. Moch im Extrakt st neben ithe-
rischer Wucht, die dem zweiten Namens-
teil des Apfels gerecht wird, and erfri-
schender Siure noch Blss zu spliren -
und es scheint, als wiirde die Rilie des
Trunks durchs Aroma noch betont.

Uber Rosen isst sich dichten, /In die
Apfel muss man beifen®, sagte Goethe.
Hewte muss man - sofern man nicht in
einer Aplfelregion lebt = die Apfel trin-
ken, um ihre Vielfalt zu erfahren.

Trosas Prars

m Aplelgalerie, Schineberg, Goltzsir. 3

® Ebbes, Crellestrafie 2, Schimeberg

® eo Komma, Westend, Reichsstrafie 10

u Joachimsthaler Bis-Supermarkt, Char-
lottenburg, Grolmanstr, 48

® Krohn, Wimersdorf, Westfilische 5Str.
a2

® Lindenberg, Charlettenburg, Moaor-
SE51T, 2

® Manufactum, Charlottenburg, Harden-
bergsir. 4-5

m Markt Pur, Wilmersdori, Westiilische
Sar. 27

® Weil Blau, Charlottenburg, Danckel-
mannsir. 24



