Apfel aus Omas Zeiten

Schaugarten in Frankfurt (Oder) bewahrt botanischen Schatz — Bereits 140 Sorten angepflanzt

VON JEANETTE BEDERKE

Frankfurt (Oder) — Apfel ist fiir
Claudia  Schernus und Thomas
Brocker noch lingst nicht gleich
Apfel. Das wird jedem Besucher
ithres Sortengartens schnell Klar.
Die in Reih und Glied stehenden
Biumchen brechen fast unter der
Last der hellgelben bis tiefroten
Friichte. Die Apfel sind unschein-
bar klein wie ein Tischtennisball bis
uniibersehbar grofl wie ein Kinder-
kopf.

~ Ganz zu schweigen vom Ge-
schmack. ,Der reicht von herb-
fruchtig tiber rosenartig, weinsiu-
erlich bis zuckersii3“, lacht Obst-
biuerin Schernus, die Besuchern
gern Kostproben anbietet.

Mitten in Frankfurt an der Oder
hat sie gemeinsam mit ihrem Mann
140 Sorten aus Omas Zeiten zu-
sammengetragen, dret Biumchen
je Sorte gepflanzt.

Platz ist im Schaugarten fiir ins-
gesamt 200 alte Sorten. ,Die krie-
gen wir auch zusammen®, sagt
Schernus, wohl wissend, daB das
botanische Sammeln gar nicht so
einfach ist. Denn nur durch Zufall
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lassen sich alte Apfelsorten heut-
zutage wieder entdecken - an
Obstbaumalleen etwa oder bei Pri-
vatleuten in betagten Kleingirten.
Dort werden Reiser als genetisches
Material genommen, um her-

kommliche Apfelbiumchen damit

Obstbduerin Claudia Schernus zeigt

einige Riesenapfel Foto: Hannes Maller

zu veredeln. Doch die Zeit dringt,
denn immer mehr der botanischen
Rarititen werden einfach abge-
holzt.

Den Grundstein fiir die auBler-
gewohnliche Sammlung hat Tho-
mas Brocker bereits vor der Wende
gelegt. Damals zustindig flir die
Lehrlingsausbildung des VEG
Obstproduktion  Frankfurt-Mar-
kendorf, entstand unter seiner Lei-
tung ein Schaugarten. Mit dem En-
de der DDR_kiimmerte sich keiner
mehr darum, Brocker grub die
Biume aus dem verwilderten Gar-
ten aus und nahm sie mit. ,Ich
konnte meine jahrelange Arbeit
doch nicht einfach verkommen las-
sen”, erklirt der Obstbauer sein
Engagement.

Er will die Apfel aus Omas Zei-
ten vor dem Aussterben bewahren
und deutlich machen, wo die heu-
tigen Sorten ihren Ursprung ha-
ben. Brocker weist auf einen un-
scheinbar wirkenden Apfel, dessen
Schale wie mit einer Puderschicht
liberzogen scheint. ,Das ist ein
amerikanischer Macoun — Grund-
lage des klassischen Weihnachtsap-
fels”, erklirt der Obstbauer und
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reibt die Frucht ein wenig an sei- -
nem Jackenirmel. Die eben noch
stumpfe Schale glinzt plotzlich tief-
rot wie mit einer Speckschwarte
poliert. Der kleinfruchtige Bors-
dorfer wird in alten Kochbtichern
fir die Fiillung der Festtagsgans
aufgrund seines Siuregehalts und
der Hitzebestindigkeit empfohlen.

Heute bekommt man die alten
Sorten kaum noch zu kaufen, sie
geniigen den Anspriichen des kom-
merziellen Obstbaus Lingst nicht
mehr. ,Sie sind meist nicht lange
lagerfihig, fallen zu frih vom
Baum oder es fehlt an der notigen
Festigkeit des Fruchtfleisches™, er-
klirt Schernus, die es mit der Gold-
parmine und dem Grafensteiner
bereits versucht hat. Doch die Ap-
fel dieser bekannten alten Sorten
wurden zu schnell mehlig. Auch
der Geschmack der Apfelesser hat
sich gedndert, fligt Brocker hinzu.
Friiher war der Sauregehalt der Ap-
fel hoher, das Aroma stirker. Heute
bevorzugt ,,der Verbraucher* hin-
gegen siile Sorten.

Anmeldung fiir Fihrungen unter der
Telefonnummer 03 35/ 50 02 222.




